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Horario  

Lunes a Domingo  

20.00 - 22.45 

Entrantes / Starters 

Plato de jamón ibérico con pan de cristal y tomate 24.00€ 
Iberian ham platter with crystal bread and tomato 

Salmorejo de sandía, pipas de calabaza y tierra de aceituna negra 9.50€ 
Watermelon salmorejo with pumpkin seeds and black olive soil  

Ensalada de temporada con tomate, cebolla, zanahoria, aceitunas y bonito 13.50€ 
Seasonal salad with tomato, onion, carrot, olives, and tuna 

Tomate rosa, burrata, cebolla encurtida, guacamole y pesto rojo 16.50€ 
Pink tomato, burrata, pickled onion, guacamole and red pesto  

Ceviche de corvina con aguacate, pistacho y crujiente de arroz 16.00€ 
Sea bass ceviche with avocado, pistachio and crispy rice  

Carpaccio de gambón, manzana, lima, huevas y tostas 19.00€ 
Prawn carpaccio, apple, lime, roe and toasts  

Croquetas de jamón ibérico, nueces y queso  12.00€ 
Iberian ham, walnuts and cheese croquettes 
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Horario  

Lunes a Domingo  

20.00 - 22.45 

Carnes y pescados / Meat and fish 
Hamburguesa de Angus, queso Scamorza, salsa trufada y jamón ibérico 19.00€ 
Angus burger, scamorza cheese, truffle sauce and Iberian ham  

Costilla de vaca a baja temperatura, salsa al Bourbon y patatas al romero 21.50€ 
Slow-cooked beef rib, bourbon sauce, and rosemary roasted potatoes 

Presa Duroc con cebolletas asadas y picada de almendras 17.00€ 
Duroc pork shoulder with roasted spring onions and chopped almonds  

Tataki de atún, ají amarillo, setas shiitake, edamame, rabanitos y jengibre 19.00€ 
Tuna tataki, yellow chili, shiitake mushrooms, edamame, radishes and ginger  

Dorada frita con mahonesa de lima, arroz basmati y reducción de coco 18.00€ 
Fried gilthead bream with lime mayonnaise, basmati rice and coconut reduction  

Pulpo con cremoso de boniato y vinagreta de piparras y pipas 25.00€ 
Octopus with sweet potato purée and piparra pepper and seed vinaigrette   
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Lunes a Domingo  

20.00 - 22.45 

Y además de esto…  /  And besides this... 

Pita de pollo y champiñón, tomate, lechuga y mahonesa de curry y cilantro 12.00€ 
Chicken and mushroom pita, tomato, lettuce, and curry-cilantro mayonnaise  

Tosta de crema de berenjena, piquillos caramelizados, cherrys asados y rúcula  11.00€ 
Eggplant cream toast with caramelized piquillo peppers, roasted cherry tomatoes, and 
arugula                    

Salteado de solomillo Duroc y gambones, verduritas, soja, cacahuetes y sésamo 17.00€ 
Sautéed Duroc pork tenderloin and prawns with vegetables, soy, peanuts, and sesame  
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Postres / Desserts 

Tarta de queso con crumble de manzana ácida 7.00€ 
Cheesecake with tart apple crumble  

Canelón de maracuyá, mascarpone, chocolate blanco y helado de limón 7.00€ 
Passion fruit cannelloni, mascarpone, white chocolate soup and lemon ice cream  

Carrot Cake casera con helado de nata y nueces 7.00€ 
Homemade Carrot Cake with cream y walnuts ice cream  

Sorbete de mojito casero 7.00€ 
Homemade mojito sorbet  

Copa de helados 7.00€ 
Ice cream cup   

Fruta variada 6.00€ 
Mixed fruit 


