
Room Service 24 h
 Ext. / Dial 7911

Principales

Entrantes
Jamón Ibérico 100% bellota D.O. Valle de los Pedroches (80 gr) 38€
Pan rústico a la brasa y tomate rallado

Surtido de quesos andaluces (80gr)
Chutney de manzana verde y tostas carasatu –Vegetariano-

25€

Ensalada de lollo verde y hoja de roble
Atún rojo escabechado en casa, crujiente de remolacha
y vinagreta de Cabernet Sauvignon
(Opción vegana sin atún)

30€

Tomates de Málaga
Aguacate braseado, sardina ahumada, polvo de aceituna
negra y aderezo de lima
(Opción vegana sin sardina ahumada)

23€

Ensalada César
Lechuga romana, pollo asado, dados de bacon, crujiente de
parmesano y croutons

28€

Sopa de ave
Con pollo de corral y verduritas

25€

Crema de calabaza y coco -Vegano- 27€

Salmón
Verduras salteadas con mantequilla y limón

 32€

Contramuslo de pollo de corral deshuesado
Demiglace de ave, patata confitada y pak choi a la brasa

 31€

Tagliatelle boloñesa
Servida con parmesano

 29€

Entrepanes
Mollete Club
Pan de Casa Máximo, Pollo de corral, bacon, huevo campero,
cogollo, tomate de Coín y mahonesa casera

29€

Hamburguesa de ternera
Huevo campero, queso cheddar ahumado, bacon crispy
y mahonesa casera

31€

Hamburguesa de pollo crujiente
Mahonesa de bacon, cebolla caramelizada y escarola

 29€

Guarniciones
Pimientos del padrón -Vegano-
Patatas fritas -Vegano-
Puré de patatas gratinado -Vegetariano-

15€
15€
15€

Postres

Sopa de piña con frutas
Sandía, melón, piña, fruta del dragón y frutas del bosque –Vegano-  19€
Tarta fina de manzana
Helado de nata y canela (lácteos, gluten, huevo) –Vegetariano-  16€

Naranja a la Norvegiana 
Con brownie de naranja.
(Versión 2026 del plato servido en la cena de gala el 12 de diciembre
de 1926 por su majestad el Rey Alfonso XIII). 

 16€

Surtido de helados
Vegetariano

 15€
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Mains

Starters
100% Accorn-fed Iberian ham D.O. Valle de los Pedroches (80gr) 38€
Grilled bread and grated tomato

Assortment of andalusian cheese (80 gr)
Green apple chutney and carasatu toast –Vegetarian-

25€

Green lollo and oak leaf salad
House-pickled bluefin tuna, crispy beetroot and cabernet
sauvignon vinaigratte
(Vegan option without tuna)

30€

Málaga tomatoes
Grilled avocado, smoked sardines, black olive powder
and lime dressing
(Vegan option without smoked sardines)

23€

Caesar salad
Romaine letucce, roast chicken, diced bacon,
crispy Parmesan and croutons

28€

Chicken soup
Corn fed chicken and vegetables

25€

Butternut squash and coconut cream -Vegan- 27€

Salmon
Vegetables sautéed with butter and lemon

 32€

Boneless free range chicken thigh
Poultry demiglace, confit potatoes and grilled pak choi

 31€

Tagliatelle bolognaise
Served with Parmesan cheese

 29€

Sandwich and Roolls
Club mollete roll
Traditional bread from Malaga, corn fed chicken, bacon, free-range
egg, lettuce, Coín tomatoes and homemade mayonnaise

29€

Beef burger
Free-range egg, smoked cheddar cheese, crispy bacon and
homemade mayonnaise

31€

Crispy free range chicken burguer
Bacon mayonnaise, caramelised onion and escarole

 29€

Sides
Padrón peppers -Vegan-
French fries -Vegan-
Mashed potatoes au gratin -Vegetarian-

15€
15€
15€

Desserts

Pineapple soup with fruit
Watermelon, melon, pineapple, dragon fruit and red berries -Vegan  19€
Thin apple tart
Cream and cinnamon ice cream -Vegetarian-  16€

Norwegian-style orange
With orange brownie.
(2026 version of the dish served at the gala dinner on 12 December
1926 by His Majesty King Alfonso XIII). 

 16€

Assortment of ice creams
Vegetarian

 15€
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Menú infantil
Buchones de rosada
Con alioli y patatas fritas

26€

Rigatoni boloñesa 24€

Lagrimitas de pollo
Con patatas fritas

25€

Pinsa margarita 25€ 

Hamburguesa de ternera
Con queso cheddar y patatas fritas

26€

Children’s menu
Fish and chips
With aioli 

26€

Rigatoni bolognese 24€

Chicken goujouns
With chips

25€

Margarita pinsa 25€ 

Beef burger
With cheddar cheese and chips

26€

Celery

Mollusc

Vegetarian

Crustacean

Sesame

Peanuts

Fish

Gluten

Tree nuts

Dairy

Lupins

Egg

Sulphites

Moustard

Soy

Allergen list
Apio              Crustáceos

Molusco             Sésamo

Vegetariano

Cacahuetes

Pescado

Gluten Lácteos Huevo

Frutos con cáscara Altramuces

Mostaza

Sulfitos

Listado de alérgenos




