
Hotel Balneario Las Arenas 5*GL

Arroces y fideuàs / Rice and fideuàs

Arroz de verduras con setas............... 24

Vegetable andmushroom rice

Paella valenciana............... 27

Valencian paella with chicken, rabbit, vegetables and snails

Arroz negro de calamar con alcachofas y ajetes............... 29

Black rice with squid, artichokes and spring onions

Arroz Marinero............... 27

Sailors rice

Arroz del senyoret con gamba rojo............... 35

Señoret rice with red prawns

Fideuà marinera con cigalas............... 35

Seafood noodle paella with Norway lobster

Arroz (seco, o meloso) de langosta y rape............... 46

Seafood rice (Dry or creamy) with lobster andmonkfish

Fideuà de verduras con setas............... 24

Vegetable noodle paella with mushrooms

Los arroces y fideuàs son para unmínimo de 2 personas, el precio es por persona

All rices and noodle paellas are for aminimum of 2 persons, the price is per person

Pescados / Fish

Lubina emparrillada a la donostiarra con verdurita para 2pax............... 28/pp

Grilled seabass with Donostiarra dressing and vegetables for 2

Suprema de pescado en sugerencia (consultar oferta)............... S/M

Filet of locally sourced fish (please ask for daily catch

Lomo de Bacalao con emulsión de ajo dulce............... 34

Codfish loin with a sweet garlic emulsion

Caldereta de marisco con pescados de proximidad............... 38

Seafood stew with locally sources fish

Carnes / Meat

Presa ibérica de bellota Atilano conmarinada y salsa japonesa a baja

temperatura............... 29

Marinated Iberian bellota pork shoulder ¨Atilano¨ with Japanese sauce

cooked at low temperature

Cordero guirro deshuesado y glaseado con puré de apionabo y

cebollitas............... 34

Deboned glazed Guirro lamb with celeriac pure and small onions


