Brasserie Sorolla
El sabor de la tierra, el alma del mar, la esencia de Valencia

En Brasserie Sorolla entendemos la gastronomia como un compromiso con

nuestro entorno marcado por las temporadas. Cada plato nace del respeto por
la tierra y el mar que nos rodea, Apostamos por la sostenibilidad no como

tendencia, sino como una forma de vivir la cocina: honesta, local y responsable.

El cordero Guirro, raza autdctona valenciana criada en L’Horta, nos recuerda
nuestras raices y nos situa en el restaurante mas representativo en la defensa

de un pastoreo tradicional de esta especie en vias de extincion.

Por las lonjas de Valencia, Culleray Castellon nos traen el pulso fresco del
Mediterraneo. El atun blue fin de almadraba refleja nuestra apuesta por un mar
gestionado con respeto.

Nuestro arroz esta registrado en el Consejo regulador Valéncia.

Las frutas y verduras llegan segun dicta la estacioén, seleccionadas de los
campos mas cercanos
La carne de Vaca Vetusta criada en los montes de Castelldn, la podra degustar
en el restaurante Sorolla, donde cada ingrediente tiene historia, cada producto
tiene nombre y cada plato expresa nuestra conviccion: que a la excelencia se

llega a través del respeto por el mundo que nos rodea.
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