ALMUERZO DE TRABAJO
MENU LAS ARENAS

Cremita de Kumato con Salteado de Jamon y Esparragos Verdes
Moraga de Merluza sobre Patata Lyonesa
Brulee de Vainilla, Crema de Whisky y Soletilla de Canela

Cafe de Colombia

Agua y Vino Tinto Cosecha

Precio: 33,50€ VA incluido

MENU NELVA

Ensalada Granadina de Bacalao confitado y frutas de por aqui con alino de pina
colada y asada con caco al oliva virgen

Caldereta de Arroz meloso de Rabo de Toro guisado con habitas tiernasy
perfumado Ras el Hanout

Biscuit de Canela y Platano con chocolate caliente y crujientes

Cafe de Colombia

Agua y Vino Tinto Cosecha

Precio: 35.00€ IVA incluido ﬁ (




"/ ALMUERZO DE TRABAJO
MENU SANTEMAR

Manjar de Boletus, Canutillo de Calabacin con Salteado de Setas y Esparragos

Medallones de Solomillo de Cerdo con Pincho de Patata y champinon al romero
y Vera en un jugo de cassis y vino tinto

Milhoja hojaldrado de Yema tostada y chocolate con jugo de frambuesas

Cafe de Colombia

Aguay Vino Tinto Cosecha

Precio: 36,50€ VA incluido

MENU AGUMAR

La Berenjena en Canoa con verduras escalivadas y pescado gratinado al
Mahones sobre olivada de tomate

Pechuga de Poularda rellena de Langostinos con patata asada y salsa cremosa
de Pimienta verde

Carpaccio de Pina con helado de platano y pistachos

Cafe de Colombia

Aguay Vino Tinto Cosecha

Precio: 37,50€ IVA incluido ﬁ ‘




"/ ALMUERZO DE TRABAJO
MENU PRAGA

Las migas de semola con todos sus arreos y huevo cocinado a baja temperatura

Ragout de Pescados con setas y verduras del mercado en beurre blanc de
pescado al eneldo fresco

Flan de carajillo Amaretto con mouse de Mango Motrileno y almibar de
frutos rojos

Cafe de Colombia

Agua y Vino Tinto Cosecha

Precio: 39,50€ VA incluido

MENU MAYDRIT

El plato Alpujarreno engalanado por capas con emulsion de su arrope y
aceite lechin

Lomo de Rosada con mojo verde y arroz negro al parmesano sobre salsa ligera
de curry con reineta

Los higos secos de la Contraviesa en Trilogia con sopita melosa de chumbos

Cafe de Colombia

Aguay Vino Tinto Cosecha

Precio: 41,00€ [VA incluido ﬁ ‘




"/ ALMUERZO DE TRABAJO
MENU PORTA FIRA

Piquillos rellenos de Mouselina de Pescado y Xangurro con senda de coral
de canarejos

Emince de Solomillo de Lechon sobre patatas soubisse y emulsion cremosa de
Jamaica

El Tiramisu en copa con Bizcocho de Pistacho y Cacao con Filigrana de Chocolate

Cafe de Colombia

Agua y Vino Tinto Cosecha

Precio: 43,00€ IVA incluido

MENU NIXE

Canelon de Vegetales y Veloute de Trufas y Parmesano

Lomo de Dorada sobre patatas cortijeras con Piperrada de Anchoas y Picual
con Frutos Secos

Frutas glaseadas en infusion de Matalauva y helado de vainilla con hibrido
de miel

Cafe de Colombia
“Los menus podran ser

Agua y Vino Tinto Cosecha adaptados a
intolerancias y alergias

Precio: 46,00€ IVA incluido bajo previa petician




