
BUFFET Nº6 
 

Especialidades Frías 

Cold Specialities 
 

Variedades de brotes verdes y hortalizas frescas con crudités: aceitunas de Aragón, 

cebolla de Figueras, maíz, atún, pepino, pimiento, tomates, zanahoria y huevo duro 

Varieties of green shoots and fresh vegetables with crudités: Aragon olives, 

Figueras onion, corn, tuna, cucumber, pepper, tomatoes, carrot and boiled egg 

 
Coca de tomate, mozzarella de búfala, oliva de Kalamata y pesto de rúcula 

Coca bread with tomato, Buffalo mozzarella, Kalamata olives and arugula pesto 

 

Pizarritas de jamón Ibérico y charcutería “made in Jabugo” con pan de coca con tomate 

Iberian ham and “made in Jabugo” charcuterie mini pizzas with coca bread and tomato 

 

Surtido de sushi variado con jengibre encurtido, salsa de soja y wasabi 

Selection of sushi with pickled ginger, soy sauce and wasabi 

 

Especialidades Calientes 

Hot Specialities 

 
Risotto de ceps (boletus edulis), parmesano y espárragos 

Mushroom risotto (boletus edulis) with parmesan and asparagus 

 

Salteado Thai con langostinos y pollo de corral 

Thai stir fry with prawns and free-range chicken 

 

Tataki de atún “yellow Finn” con mini sanfaina, pistachos y trompetas de la muerte 

Yellow Finn tuna tataki with mini ratatouille, pistachios and black chanterelles 

 

Tournedó de ternera con patatas, tirabeques y gírgolas 

Tournedos of beef with potatoes, snow peas and oyster mushrooms 

 

Sopa minestrone Porta Fira 

Porta Fira minestrone soup 

 

La hora dulce 

Desserts 
 

Fruta fresca de temporada 

Seasonal fruit  

 

Festival dulce Porta Fira 

Porta Fira gala 

 

Surtido de minis y dulces 

Selection of miniature desserts 


