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Entrantes

Embutidos y patés del valle con sus panes artesanales
(Secallona, chorizo, ciervo y paté artesanal) 

28,00 €

Carpaccio de ciervo con queso curado de Bagergue y arándanos

25,00 €

*Queso trufado del valle, fundido y con sus panes artesanales 

32,00 €

Jamón ibérico de bellota 100% al corte con pan cristal y tomate rallado 

40,00 €

Trucha del valle marinada en cassis con crema agria y pan de cristal 

26,00 €

* Opciones vegetarianas. Precios con IVA incluido
Servicio de pan 3,00 € por persona 
Servicio de pan s/gluten 3,00 € unidad

Servicio de pan de cristal con tomate fresco rallado 5,00 €



Entrantes

Huevo de oca de Toulouse,  bogavante y holandesa crujiente 

de embutidos del valle

38,00 €

Steak tartar de vaca madurada picante con mostaza antigua,

parmesano en lascas y alcaparrones

26,00 €

Ensalada de variedad de tomates con esturión confitado del valle, 

pimiento rojo asado, cebolla morada y vinagreta de piñones

24,00 €

Verduras del valle salteadas en escabeche cítrico de pimentón, huevo 
ecológico a baja temperatura, parmesano, mostaza antigua

y perlas de trufa 
29,00 €

Lata de caviar Nacarii del valle 30 gr. acompañado de brioche tostado, crema

agria, trucha marinada en cassis y una copa de champagne Laurent Perrier

128,00 €

* Opciones vegetarianas. Precios con IVA incluido
Servicio de pan 3,00 € por persona 

Servicio de pan s/gluten 3,00 € unidad
Servicio de pan de cristal con tomate fresco rallado 5,00 €



De cuchara

Olla aranesa 
26,50 €

Caracoles guisados estilo Val de Neu 
24,00 €

*Guiso de garbanzos con alcachofa, seta shiitake y foie

29,00 €

* Opciones vegetarianas. Precios con IVA incluido
Servicio de pan 3,00 € por persona 

Servicio de pan s/gluten 3,00 € unidad
Servicio de pan de cristal con tomate fresco rallado 5,00 €



Pescado

Suquet de rape y carabinero

38,00 €

Lenguado al cava con caviar de esturión Nacarii 
39,00 €

Lubina a la sal con puré de patata y ensalada del valle 

90,00 €

Tataki crujiente de atún Balfegó con pico de gallo japonés

y guacamole de mango 

32,00 €

Lenguado entero a la parrilla con salsa bilbaína, verduritas de 

temporada y patata raté

80,00 €

* Opciones vegetarianas. Precios con IVA incluido
Servicio de pan 3,00 € por persona 

Servicio de pan s/gluten 3,00 € unidad
Servicio de pan de cristal con tomate fresco rallado 5,00 €



Carne

Cordero lechal asado al horno con patata raté, pimientos del piquillo

y ensalada del valle

42,00 €

Chuletón de vaca pirenaica 40 días de maduración cocinado a la brasa

con patatas y pimientos 

Solomillo de ternera a la brasa con cremoso de patatas, escalope de foie,

guiso de boletus edulis y reducción de vino oloroso 

38,00 €

 Fricandó de jabalí y setas al vino tinto, emulsión de romero y pimentón,

y patata rota 

34,00 €

 Entrecot Black Angus de Nebraska con cogollos a la brasa y piperrada 

70,00 €

* Opciones vegetarianas. Precios con IVA incluido
Servicio de pan 3,00 € por persona 

Servicio de pan s/gluten 3,00 € unidad
Servicio de pan de cristal con tomate fresco rallado 5,00 €

90,00 €

Ana.Ubach
Nota adhesiva
Eliminar sulfitos



Postres

*Lemon pie 
12,00 €

Postre homenaje al Vall d’Aran con mousse de yogurt artesano, 

garrapiñadas y helado de cassís

12,00 €

*Coulant de pistacho 
12,00 €

 Glacés des Alpes chocolate Valhrona - fresa cremosa - vainilla

Bourbon helado de pistacho, leche merengada o licor de cassis 
5,00 € / 1 ud.

* Opciones vegetarianas. Precios con IVA incluido
Servicio de pan 3,00 € por persona 
Servicio de pan s/gluten 3,00 € unidad

Servicio de pan de cristal con tomate fresco rallado 5,00 €

*Sorbete de yuzu con cassís
17,00 €



Listado de alérgenos / Liste des allergénes / Allergen list 

Apio / Céleri / Celery

Mariscos / Fruits de mer / Shell fish

Frutos secos / Fruits secs / Nuts

Gluten

Huevo / Oeufs / Eggs

Lácteos / Lait / Milk

Moluscos / Mollusques / Mollusk

Mostaza / Moutarde / Mustard

Pescado / Poissons / Fish

Sulfitos / Sulfites / Sulfites

Soja / Soja / Soy

Vegano / Vegétalien / Vegan

Cerdo / Pork
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Starters

Sausages and pâtes from the valley with homemade bread
(Secallona, chorizo, venison and homemade pâte)

28,00 €

Venison  carpaccio with cured Bagergue cheese and blueberries

25,00 €

*Melted truffled cheese from the valley with homemade bread 

32,00 €

100% acorn-fed cured Iberian ham with glass bread and grated tomato

40,00 €

Trout from the valley marinated in cassis with sour cream and glass bread

26,00 €

* Vegetarian options. Prices include VAT
Bread 3,00 € por person

Gluten-free bread 3,00 € per unit.
 Glass bread with fresh grated tomato 5,00 €



Starters

Toulouse goose egg, lobster, hollandaise sauce and crispy sausages from the valley

38,00 €

Spicy aged  beef steak tartar with old mustard, parmesan flakes

and capers

26,00 €

Salad of assorted tomatoes with candied sturgeon from the valley
roasted  red pepper, red onion and pine nut vinaigrette

24,00 €

Vegetables fromt the valley sautéed in citrus paprika sauce, slow-

cooked free range egg, parmesan, old mustard and truffle pearls

29,00 €

Tin of Nacarii caviar from the valley 30gr served with toasted brioche, sour

cream, trout marinated in cassis and one glass of champagne Laurent Perrier

128,00 €

* Vegetarian options. Prices include VAT
Bread 3,00 € por person

Gluten-free bread 3,00 € per unit.
 Glass bread with fresh grated tomato 5,00 €



Spoon dishes

Aranese casserole
26,50 €

Val de neu style stewed nails
24,00 €

*Chickpea  stew with artichoke, shiitake mushrooms and foie gras

29,00 €

* Vegetarian options. Prices include VAT
Bread 3,00 € por person

Gluten-free bread 3,00 € per unit.
 Glass bread with fresh grated tomato 5,00 €



Fish

Monkfish ans shrimp stew

38,00 €

Sole with cava and Nacarii sturgeon caviar
39,00 €

Salt-baked sea bass with mashed potato and salad from the valley

90,00 €

Crispy Balfegó tuna tataki with japanese tomato and onion

vinaigrette and mango guacamole
32,00 €

Grilled sole with Bilbao sauce, seasonal vegetables and ratte

potato
 80,00 €

* Vegetarian options. Prices include VAT
Bread 3,00 € por person

Gluten-free bread 3,00 € per unit.
 Glass bread with fresh grated tomato 5,00 €



Meat

Roast  suckling lamb with ratte potato, piquillo peppers and salad

from the valley

42,00 €

Grilled 40-day aged Pyrenean beef T-bone steak with potatoes and

peppers

Grilled beef sirloin with potato purée, foie escalope, wild mushroom stew

and oloroso wine reduction

38,00 €

Wild boar and mushroom stew with red wine, rosemary and paprika

emulsion and baked potato

34,00 €

Nebraska black angus steak with grilled lettuce hearts and piperrada

70,00 €

90,00 €

* Vegetarian options. Prices include VAT
Bread 3,00 € por person

Gluten-free bread 3,00 € per unit.
 Glass bread with fresh grated tomato 5,00 €



Desserts

*Lemon pie 
12,00 €

Dessert in homage to the Val d’Aran: homemade yogurt mousse,

caramelised almonds and cassis ice cream 

12,00 €

*Pistachio coulant 
12,00 €

 Glacés des Alpes Valhrona chocolate - creamy strawberry - Bourbon

vanilla, pistachio ice cream, meringue milk or cassis liqueur 
5,00 € / 1 ud.

Yuzu sorbet with cassis
17,00 €

* Vegetarian options. Prices include VAT
Bread 3,00 € por person

Gluten-free bread 3,00 € per unit.
 Glass bread with fresh grated tomato 5,00 €



Listado de alérgenos / Liste des allergénes / Allergen list 

Apio / Céleri / Celery

Mariscos / Fruits de mer / Shell fish

Frutos secos / Fruits secs / Nuts

Gluten

Huevo / Oeufs / Eggs

Lácteos / Lait / Milk

Moluscos / Mollusques / Mollusk

Mostaza / Moutarde / Mustard

Pescado / Poissons / Fish

Sulfitos / Sulfites / Sulfites

Soja / Soja / Soy

Vegano / Vegétalien / Vegan

Cerdo / Pork



HOTEL VAL DE NEU*****GL HOTELES SANTOS
Perimetrau s/n 25598 Baqueira | (+34) 973 635 000

restauración.valdeneu@hsantos.es | www.hotelbaqueiravaldeneu.com

Aran



Entrées

Charcuteries et pâtes du Val et leurs pains artisanaux

(Secallona, chorizo, cerf et pâté artisanal)
28,00 €

Carpaccio de cerf avec fromage affiné de Bagergue et myrtilles

25,00 €

*Fromage truffé du Val fondu et ses pains artisanaux 

32,00 €

Jambon ibérique 100% bellota tranché à la main avec pain cristal 

et tomate râpée
40,00 €

Truite du Val marinée au cassis à la crème sure et pain cristal

26,00 €

* Options végétariennes. Prix  TVA incluse
Service de pain 3€ par personne

Service de pain sans gluten 3€ l’unité
 Service de pain cristal avec tomate fraîche râpée 5,00 €



Oeuf d’oie de Toulouse, homard, sauce hollandaise et croustillant 

de charcuteries du val

38,00 €

Steak tartare de boeuf affiné épicé avec moutarde ancienne,

copeaux de parmesan et câprons

26,00 €

Salade de tomatoes variées avec esturgeon confit du val, poivron

rouge rôti, oignon rouge et vinaigrette aux pignons de pin
24,00 €

Légumes du Val sautés en escabèche de paprika aux agrumes, oeuf bio

à basse température, parmesan, moutarde ancienne et perles de truffe

29,00 €

Boîte de caviar Nacarii du Val 30gr acompagné de brioche grillée, crème

sure, truite marinée au cassis et 1 coupe de champagne Laurent Perrier

128,00 €

* Options végétariennes. Prix TVA incluse
Service de pain 3€ par personne

Service de pain sans gluten 3€ l’unité 
Service de pain cristal avec tomate fraîche râpée 5,00 €

Entrées



À la cuillère

Pot-au-feu aranais
26,50 €

Escargots mijotés façon Val de Neu
24,00 €

*Ragoût de pois chiches aux artichauts, champignons shiitake et foie-gras

29,00 €

*Options végétariennes. Prix TVA incluse
Service de pain 3€ par personne

Service de pain sans gluten 3€ l’unité 
Service de pain cristal avec tomate fraîche râpée 5,00 €



Poissons

Suquet de lotte et gambon écarlate

38,00 €

Sole au cava avec caviar d’esturgeon Nacarii
39,00 €

Bar en croûte de sel avec purée de pommes de terre et salade du val

90,00 €

Tataki de thon croustillant Balfegó avec pico de gallo

japonais et guacamole de mangue
32,00 €

Sole entière grillée à la sauce Bilbaína, légumes de saison et

pommes de terre ratte
 80,00 €

*Options végétariennes. Prix TVA incluse

Service de pain sans gluten 3€ l’unité 
Service de pain cristal avec tomate fraîche râpée 5,00 €

Service de pain 3€ par personne



Viandes

Agneau de lait rôti au four avec pommes de terre ratte, poivrons

piquillos et salade du val

42,00 €

Côte de boeuf des Pyrénées maturée 40 jours cuite sur le grill avec

pommes de terre et poivrons

Filet de veau grillé à la crème de pommes de terre, escalope de foie,

ragoût de cèpes edulis et réduction de vin oloroso

38,00 €

Fricandeau de sanglier et champignons au vin rouge, émulsion de

romarin et paprika, et pommes de terre écrasées 

34,00 €

Entrecôte Black Angus du Nebraska avec coeurs de laitue grillés et

piperade
70,00 €

90,00 €

*Options végétariennes. Prix TVA incluse
Service de pain 3€ par personne

Service de pain sans gluten 3€ l’unité 
Service de pain cristal avec tomate fraîche râpée 5,00 €



Desserts

*Lemon pie 
12,00 €

*Dessert hommage au Val d’Aran; mousse au yaourt artisanale,

pralines et glace au cassis

12,00 €

*Coulant de pistache 
12,00 €

 Glacés des Alpes chocolat Valhrona - fraise crémeuse - vanille

Boubon, glace pistache, lait meringué ou liqueur de cassis
5,00 € / 1 ud.

Sorbet de yuzu au cassis
17,00 €

*Options végétariennes. Prix TVA incluse
Service de pain 3€ par personne

Service de pain sans gluten 3€ l’unité 
Service de pain cristal avec tomate fraîche râpée 5,00 €



Listado de alérgenos / Liste des allergénes / Allergen list 

Apio / Céleri / Celery

Mariscos / Fruits de mer / Shell fish

Frutos secos / Fruits secs / Nuts

Gluten

Huevo / Oeufs / Eggs

Lácteos / Lait / Milk

Moluscos / Mollusques / Mollusk

Mostaza / Moutarde / Mustard

Pescado / Poissons / Fish

Sulfitos / Sulfites / Sulfites

Soja / Soja / Soy

Vegano / Vegétalien / Vegan

Cerdo / Pork


