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GRAN HOTEL MIRAMAR



BIENVENIDOS

Palabra poética y ly iteraria que describe el mar en su
aspecto más imponente y sereno

A poetic and literary rr term describing the sea at it ts most
awe-inspirins g and seren.

sabores y el respeto por lor s mejores ingredientes son
protagonistas.

OSHIZUSHI

creado en el periodo Edo en la
prefectura de Osaka. Esta pieza
rectangular destaca por su armonio-
so contraste de texturas y su exquisito
sabor.

Oshizushi means “pressed sushi,” 

distinguished by its harmonious contrast 

MORIAWASE

presentación del plato sigue un
orden cuidadosamente pensado: se
recomienda comenzar con los
pescados blancos de sabor delicado

intensos para disfrutar plenamente
de su evolución de sabores.

recommended to start with the delicately 

richest and most intense varieties to 

recomendamos girarla suavemente y
sumergir lir geramente el pescado en
la salsa de soja. El primer bocadr o
debe centrarse en el pescado por lr o
que será neá cesario girar lr a pieza 180 a

destaque inicialmente.

recommend gently turning the piece and 

URAMAKI

-
rizado porque el arroz está en el 
exterior del rollo y el alga nori (alga a

-
viendo los ingredientes del relleno. 
Sirva la a salsa de soja en pequeñas
cantidades para evitar que las piezas
se deshagan en el plato. Para preser-

cortarlas. 

roll,olloll ” characterized by rice on the outside 
and nori (seaweed) on the inside, 

soy sauce in small amounts to prevent 

-
tion, avoid cutting them.

TATT TAA ATT KI

-
dos
sabores ahumados y su textura

combina técnica y arte culinaria.

artistryrr .yy



OSHIZUSHI

IWASHIWW

SAKE

6 UDS / 6 PCS

salsa de jengibre con sésamo |
sardine, shiso, spring onion and ginger sauce 
with sesame    

mandarina e ikura | SaSS lmon, mint, tt manda-

20 €

23 €2
URAMAKI

SAKE

SPICY

YASAI

KUMURA
EBI

4 UDS / 4 PCS

arroz y sésamo | Salmon and salmon 
tartare, mandarin mayonnaise, cucumber, rr
shiso, rice pearls and sesame seeds

perlas de arroz | Prawns and prawn tartare, 

shiso, rice pearls

sésamo |

sauce

14 €

16 €

17€

13€ 
-Vegano-

POSTRES

C

VeganVV o | VeganVV

original de 1926, servido en una cena 
de gala presidida por S.M. el Rey 

 | |

10€

12€

13€1

Disponemos de carta de alérgenos Disponemos de carta de alérgenos



TATATATTAT KI

SHIIFUUDO

HAMAHAMHAM CHI

MAMM GURGUGU O     

SAKE 

wakame encurtidos | Lobster with coral 
-

Lomo de pez limón con espárragos

|

marinada, yema de huevo curada, 
 |

Lomo de salmón con tomate cherryrr

de mostaza y miel ahumada |a Salmon 

68€

21€

28€

24€

ABURI

SAKE
ABURI

HAMAHAMHAM CHI
ABURI 

ABURI

MAMM GURGUGU O 
Y CY A C C VIAR

NIGIRI

ESPECIAL

2 UDS

SPECIAL

NIGIRI

2 PCS

gras y compota de umeboshi | Flambéed 

compote

| 

|

wasabi ahumado

wasabi

Lomo de atún y una lata a de caviaaa r
(6 piezas)

(6 pieces)

All special nigiri pieces come with wasabi and 
soy sauce.

14.00 €

9.5 €

9 €

10 €

180 €

SASHIMI

MORIAWAAWAW SE

10 PIEZASPP

20 PIEZASPP

30 PIEZASPP

3 variedades de pescado
Salmón, lomo de atún, lubina 
| Salmon, tuna loin, sea bass

5 variedades de pescado    

Salmón, lomo de atún, lubina, pez 
limón, salmonete | Salmon, tuna loin, sea 

7 variedades de pescado y mariscos

Salmón, lomo de atún, lubina, pez de 
limón, salmonete, vieiras, 
langostinos | Salmon, tuna loin, sea bass, 

24 €

  

46 €

80 €

Disponemos de carta de alérgenos

NIGIRI

TRADICIONAL

2 UDS

SAKE

MAMM GURGUGU O

HAMAHAMHAM CHI

EBI

TRADITIONAL

NIGIRI

2PCS

Salmón | Salmon   
      
Lomo de atún |

VentVV resca de atún |       
        
Pez limón |
         
Langostino | Prawn

7.5 €

9.5 €

10.5 €

7.5 €

9.5 €

7.5 €7.5 €

9.5 €9.5 €

Disponemos de carta de alérgenos


